
Speiseplan für die Woche vom 17.08.2026 – 21.08.2026 
 

 
Montag 

 
 
 

Porreeschmarrn mit Speck  
/ Aa,C,G,2,3 

 Kräuterquark / G 
Puddingdessert / G 

Putengeschnetzeltes à la 
Provencale 
Nudeln /Aa  

Salat 
Puddingdessert / G 

Veganes Thaicurry mit 
/ Aa,F,I,HK 

Falafelbällchen, Reis / Aa 
Puddingdessert / G 

 Preiskategorie  Preiskategorie  Preiskategorie  

 
Dienstag 

 
 

Currywurst mit / I,J,5,6,1 
Kartoffelspalten / Aa 

Salat 
Fruchtjoghurt /  G 

Rindfleischwürfel 
Apfel-Meerrettichsoße / G,9 

Reis, Karotten 
Fruchtjoghurt /  G 

Tortellini mit / Aa,C,G 
Gorgonzola-Spinatsoße / 

Aa,C,G,1,2 
Salat 

Fruchtjoghurt /  G 

 Preiskategorie  Preiskategorie  Preiskategorie  

 
Mittwoch 

Schweineschnitzel mit / Aa,C 
Rahmsoße / G 

Kartoffel-Gemüsegratin / C,G 
Puddingdessert / G 

Geflügelfleischklößchen, 
Aa,J 

mit Kapernsoße / Aa,Ac,G,1 
Kartoffeln, Rote Bete / 6 

Puddingdessert / G 

Vegetarischer 
Bohnenhackauflauf nach  
Griechischer Art / C,G,F 

mit Kräuterdip / G 
Puddingdessert / G 

 Preiskategorie  Preiskategorie  Preiskategorie  

 
Donnerstag 

 
 

Quarkstrudel auf 
Aprikosenmus / Aa,C,1 

Fruchtjoghurt /  G 

Exotisches 
Hähnchencurry an / G,HK 

Gemüsereis / I 
Fruchtjoghurt /  G 

Sojageschnetzeltes nach 
„Züricher Art“ / F,G,J,6 
Spätzle, Brokkoli / Aa,C 

Fruchtjoghurt /  G 

 Preiskategorie  Preiskategorie  Preiskategorie  

 
Freitag 

 
 

Schweinegeschnetzeltes in 
Gemüserahmsoße / Aa,G,1 

Reis / Aa 
Puddingdessert / G 

Gedünsteter Fisch mit / D 
Tomaten-Kokossoße / Hk 

Nudeln, Salat / Aa 
Puddingdessert / G 

Eieromelette / C,G 
Rahmspinat, Kartoffeln / 

Aa,G,1 
Puddingdessert / G 

 Preiskategorie  Preiskategorie  Preiskategorie  

 
1) Farbstoff    2) Konservierungsmittel    3) Antioxidationsmittel    4) Geschmacksverstärker 
5) Phosphat    6) Süssungsmittel   7) Phenylalaninquelle     8) gewachst    
9) geschwefelt  10) geschwärzt   11) Pökelsalz   12) Schmelzsalz 
 
Aa)  Gluten aus Weizen Ab)  Gluten aus Roggen  Ac) Gluten aus Gerste  Ad)  Gluten aus Hafer  
Ae)  Gluten aus Dinke B)    Krebstiere    C)   Eier    D)    Fische 
E)    Erdnüsse  F)    Sojabohnen   G)   Milch   Hh)  Haselnüsse 
Hw) Walnüsse    Hm) Mandel   Hk)  Kokosnuss   I)     Sellerie    
J)    Senf  K)    Sesamsamen  L)    Schwefeldioxid  M)   Lupine   
N)   Weichtiere  
 

 
Öffnungszeiten: Montag bis Freitag     11:30 – 14:00 Uhr 
 
Wir würden uns freuen Sie als Gäste in unserer Cafeteria begrüßen zu können und wünschen Ihnen  
einen  guten  Appetit. 
 


